COTTNYTT AR

All mat till kvéllens middag &r fardiglagad. Det enda ni behdver gdra ar att varma
och lagga upp med bésta snits. Onskar du upplaggningstips sa finns det bilder pa
vara sociala medier.

Viktigt! Vanligen dubbelkolla allt en gang till sa att allt & med nér ni kommer
hem, efter 16.00 gar det inte att na oss.

FORRATT

Véarm soppan pa spisen. Den kan med férdel mixas precis
innan servering med en stavmixer eller blender.

Alternativ 1 ar att gora tallriken helt fardig i kdket innan man bér in tallrikarna.
Da gor man sa har: Sla soppan i tallrikarna. Légg i krabba och kréfta och dra en
linje med olja i tallriken enligt bild. Servera.

Alternativ 2 &r att sla soppan i tallrik vid bordet fran bringare. D& gér man sa har:
Lagg krabba och krafta centrerat i djupa tallrikar, ringla olja i tallriken och servera till
gasterna. Ga sedan runt bordet och sla i soppa.

VARMRATT

Vi rekommenderar att ni flyttar 6ver det som ska vérmas i ugn till era egna formar.

Hela varmrétten kan ni ata sta i rumstemperatur fyra timmar innan middagen. Potatisen ska
vara i ugnen pa 120 grader i ca 25 minuter. Nar 15 minuter aterstar kan ni satta in kottet.
Sasen varmer ni pa spisen. Tid och temperatur &r anpassat efter varmluft, vet ni att er ugn ar
lite langsam och sval eller tvartom sa far man helt enkelt géra egna justeringar. Kottet ar
lagat strax under medium nar ni far hem det. Onskar man medium-well s bakar man kottet
5 minuter extra, dnskar man well-done sa kan man satta in det samtidigt som potatisen. Har
du en kéttermometer &r det att rekommendera.

For vegetarian: Satt in blomkalen samtidigt som kottet. Den picklade blomkalen och
rodbetspurén skall vara rumstempererad, det brynta sméret varmer ni pa spisen.

DESSERT

Desserten ér klar att laggas upp.

Allergener:
Laktos — Hela menyn &r laktosfri
Nétter — Chokladkakan innehéller spar av nétter. Nougaten innehéller nétter
Gluten — Chokladkakan innehéller gluten
Agg — Chokladkakan innehéller dgg

Ha en riktigt mysig kvall! Vi ses 2024!




